
Petiscos & Entradas

Pastel

Queijo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Camarão. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Camarão com catupiry R  ............

282 -

020 -

225 -

Aperitivos

Mix de petiscos...............................................

 

 

Batata frita com queijo e bacon.....

Camarão ao alho e óleo..................

Camarão empanado.............................

Filézinho ao molho roquefort............

Filézinho ao molho madeira....................

Gurjão de peixe.........................................

Gurjão de frango.................................

Lula à dorê...............................................

Camarão Crocante............................................

025 -

028 -

030 -

031 -

037 -

038 -

039 -

040 -

041 -

734 -

A nossa generosa porção dividida em 3 partes
(camarão empanado, gurjão de peixe, lula à dore)
Acompanha molho tártaro.

Caldos

Camarão.....................................................................

Siri..................................................................................

Leão Veloso.............................................................

Caldo Verde............................................................

Camarão com Batata Baroa........................

344 -

345 -

347 -

349 -

526 -

Somente a partir das 18h. Consultar disponibilidade.

Todos os nossos pratos são preparados na hora. O tempo médio de preparo é de 25 a 40 minutos.

Bolinho de bacalhau....................................

Tubarel de camarão.......................................

Bolinho de aipim com camarão...........

Croquete de carne..........................................

Casquinha de siri gratinada.................

Casquinha de lagostim gratinada....

Escondidinho de camarão.........................

Escondidinho de lagostim.......................

007 -

044 -

218 -

359 -

013 -

012 -

018 -

019 -
Com batata baroa e queijo cremoso

Tábua 

Carne. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .523 -

Generosa tábua de carne acebolada com fritas, coberto
com queijo gratinado. Acompanha molho da casa.

unidade

Unidade

R $  4 , 9 0

R $  5 , 9 0

R $  5 , 9 0

R $  6 , 5 0

R$  17 ,90

R$  19 ,90

R$  29 ,90

R$  34 ,90

R$   4,90

R$   5,90

R$   5,90

R$ 79,00

R$ 59,00

R$ 34,90

R$ 49,90

R$ 59,00

R$ 59,00

R$ 59,00

R$ 49,00

R$ 39,00

R$ 55,00

R$ 49,90

R$ 36,00

R$ 34,00

R$ 39,00

R$ 29,00

R$ 39,90



085 - à piamontese...................

à Parmegiana...............................

Bobó.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Ao catupiry.........................................

Ao Roquefort.................................

086 - Ao thermidor......................

Ao alho poró................................

532 /

544 -

528 -

530 -

538  -

548 /

542 -

Camarão  empanado  coberto  com  queijo 
parmesão  gratinado  sobre  o  nosso 
maravilhoso  arroz  à  piamontese.  
Acompanha  batata  acebolada  no  azeite.

Camarões empanados, s com  coberto
molho de tomate e queijo  gratinado.  
Acompanha purê de batata e arroz.

Camarão  com  um  magnífico  creme  de  aipim,  
leite  de  coco  e  temperos  da  casa. 
Acompanha  arroz.

Uma  esplêndida  combinação  de  
molho  branco  com  camarões  refogados
no  vinho  branco e  queijo  roquefort .
Acompanha  arroz  e  batata  sauté.

Delicioso  molho  cremoso  de  catupiry  R   
com  camarões  flambados  na  vodka  e
levemente  gratinados.  Acompanha  
arroz  e  batatas  sauté.

Chiclete de camarão..................

088 - Risoto Gratinado............

Na Moranga........................................

724 - Camarão Internacional..

R$ 96,00

R$ 115,00

R$ 96,00

R$ 96,00

540 -

606 /

546 -

723 /

Camarões  salteados  no  azeite ,  com  um  toque 
 de  vinho  branco  ao  molho  de  4  queijos,
Gratinado  ao   forno.   Acompanha 
 batata  frita  e  arroz.

Perfeito  creme  de  abóbora  com  uma  generosa
porção  de  queijo  cremoso  e  catupiry  R  , tudo
perfeitamente  gratinado.  Acompanha  arroz  e
batata  sauté.  Servido  na  moranga.
(consultar  disponibilidade).

Deliciosa  combinação  de  camarão,  refogado  
de  tomate ,  cebola ,  ervilha,  pimentão  e  ervas. 
Servido  Gratinado.

O  preferido  do  cheff.  Uma  mistura  maravilhosa
de  camarões  flambados  no  conhaque
com  um  toque  de  vinho  branco,  coberto  com
um  delicioso  molho  branco,  mostarda  Dijon  
e mussarela  gratinada.  Acompanha  arroz
 e  batatas  sauté.

Camarões  grelhados  na  manteiga  com  um 
toque  de   vinho  branco  e   um 
delicioso  creme  de  alho  poró.
Acompanha  batata  sauté  e  arroz.

Talharim............................................

Gratan..............................................

Bobó de Batata Baroa...................

Ao thermidor. . . . . . . . . . . . . . . . . . .

R$ 149,00

R$ 149,00

R$ 149,00

R$ 149,00

394 -

397 -

393 -

396 -

Nosso delicioso talharim grano duro regado ao 
molho sugo da casa, feito com ingredientes 
selecionados, a lcaparras e   azeitonas.

Campeão de pedidos, uma criação autêntica do 
Cheff, camarões VG em um delicioso molho de 
tomate, cobertos por 3 queijos e gratinados ao 
forno. Acompanha  arroz e batata souté.

Nossa  mais  nova  criação.  maravilhoso 
bobó  com  sofisticação.  Trocamos  o 
aipim  por  batata  baroa  e  o  leite  de  coco
 por  queijo  cremoso .  Acompanha  arroz.

O  preferido  do  cheff.  Uma  mistura
 maravilhosa  de  camarões  vg  flambados  no
 conhaque  com  um  toque  de  vinho  branco,
 coberto  com  um  delicioso  molho  branco,  
mostarda  Dijon  e  mussarela  gratinada.
Acompanha  arroz  e  batatas  ao  sauté.

camarões vg

R$ 96,00

R$ 96,00

R$ 96,00

R$ 96,00

R$ 96,00

R$ 96,00

R$ 96,00

Família
R$ 129,00

Família
R$ 165,00

Família
R$ 129,00

camarões

O famoso Camarão Internacional com o 
toque Lagostinne. Arroz cremoso com 
e r v i l h a s ,  p r e s u n t o  e  c a m a r õ e s 
flambados na vodka. Gratinado com 
q u e i j o  m u s s a r e l a  e  p a r m e s ã o . 
Acompanha batata palha.

Família
R$ 129,00



à espanhola......................................

Risoto de Lula........................

R$ 89,00

R$ 89,00

119 -

091 -

Anéis de lula refogados em um maravilhoso
molho com especiarias e um toque de páprica.
Acompanha arroz branco.

Ao alho e óleo............................

à Espanhola..................................

Risoto de polvo........................

R$ 149,00

R$ 149,00

R$ 149,00

121  -

122  -

092  -

P o lv o  g r e l h a d o  a o  a l h o  e  ó l e o .
Acompanha arroz de brócolis e batata sauté

Moqueca.....................................

Feijoada..................................

Risoto... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

R$ 125,00

R$ 125,00

R$ 125,00

574  -

576  -

5 73  -

Um clássico capixaba. Nosso delicioso 
molho com especiarias, leite de coco, 
c e b o l a  e  p i m e n t ã o . 
Acompanha arroz e pirão.

Especial mistura de feijão branco e frutos 
do mar com os temperos do cheff. 
Acompanha arroz e farofa de dendê.

(Camarão, Lula, Polvo, Mexilhão)

Ao alho poró.....................................

Ao  thermidor...................................

Chiclete  de  Lagostim.................

à  baiana...............................................

564 -

568 -

563 -

567-

O  preferido  do  cheff.  Uma  mistura  
maravilhosa de  lagostim  flambado  
no  conhaque  com  um  toque  de  
vinho  branco,  coberto  com um  
delicioso  molho  branco,  mostarda  
Dijon  e  mussarela  gratinada.
Acompanha  arroz  e  batatas  sauté.

O  verdadeiro  lagostim  com  axé.
uma  perfeita  combinação  de  azeite  
de  dendê,  leite  de  coco,  temperos  
selecionados  e  um  toque  de  
pimenta  de  cheiro .  Acompanha  
arroz,  pirão  e  farofa  de  dendê.

Lagostim  grelhado  na  manteiga  com  um 
toque  de  vinho  branco  e  um 
delicioso  creme  de  alho  poró.
Acompanha  batata  sauté  e  arroz.

Lagostim  salteados  no  azeite ,  com  um  toque 
 de  vinho  branco  ao  molho  de  4  queijos,
 G r a t i n a d o   a o   f o r n o . 
Acompanha  batata  frita  e  arroz.

LAGOSTIM

Thermidor... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Gratinada. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

604  -

608  -

O  preferidoo  do  cheff.  Uma  mistura  
maravilhosa  de  lagosta  flambada  no  
conhaque  com  um  toque  de  vinho  branco,  
coberto  com  um  delicioso  molho  branco,  
mostarda  Dijon  e  mussarela  gratinada. 
Acompanha  arroz  e  batatas  sauté.

Lagostas  grelhadas ,  gratinadas  ao  forno  
com  delicioso  molho  branco  da  casa.
Acompanha  arroz  e  batata  acebolada.

LAGOSTA

Polvo refogado em um maravilhoso
molho com especiarias e um toque de páprica.
Acompanha arroz branco.

Lula

Frutos do mar

Polvo

R$ 115,00

R$ 115,00

R$ 115,00

R$ 115,00

R$ 198,00

R$ 198,00



Risoto de Camarão....................................

Linguado a Milanesa.................................

Nhoque aos 4 queijos..............................

Parmegiana de Frango.............................

Filé de namorado 580g..........
Filé de cherne 580g..................
Filé de badejo 580g...................
Posta de dourado 650g...........
Posta de namorado 650g........

Bacalhau

Aos murros........................................

Do zé martinho.............................

Zé do pipo...........................................

Ao forno.........................................

562 -

556 -

557 -

560 -

R$ 149,00

R$ 149,00

R$ 149,00

R$ 149,00

Posta de bacalhau grelhada no azeite 
com batatas aos murros, brócolis ao 
alho e óleo e ovos.

Antiga  receita  de  família  e  autêntica  criação
do  proprietário.  Files  de  bacalhau  perfeitamente
fritos  no  azeite,  com  cebola,  tomate ,
 pimentão  e  alhos  salteados.  Servido  com 
 arroz  branco,  batatas  e  ovos.

Lascas de lombo de bacalhau refogadas
no azeite com cebola, brócolis, azeitonas
e ervas. Coberto com purê de batatas e 
m aionese ,  grat inados  ao  forno.
Acompanha Arroz

Lascas  de  lombo  de  bacalhau  e  batatas  
cozidas, refogadas  no  azeite,  cobertas  com  
uma  camada de  queijo  cremoso  e  molho  
branco  gratinado.  Acompanha  arroz.

Moquecas

R$ 49,00

R$ 49,00

R$ 49,00

R$ 49,00

Filé de linguado a milanesa com molho de 
camarão. Acompanha arroz de brócoli e purê.  

Nhoque artesanal recheado com 4 queijos,
cobertos com molho branco . e camarão

Filé de frango a parmegiana.
Acompanha arroz e fritas.

058 -
060 -
061 -
056 -
059 -

Um clássico capixaba. Nosso delicioso 
molho com especiarias, leite de coco, 

cebola e pimentão. 
Acompanha arroz e pirão.

Acrescente molho de camarão a 
sua moqueca por apenas: 

R$ 29,90

Escolha o peixe de sua preferência abaixo.

R$ 115,00
R$ 145,00
R$ 145,00
R$ 85,00
R$ 99,00

Pratos Individuais



Arroz....................................................

Arroz à piamontese......................

Arroz de brócolis..........................

Arroz de amêndoas.......................

Arroz à grega.................................

Arroz Especial..........................

Risoto de alho poró....................

Pirão....................................................

Batata frita........................................

B ...............atata corada....................

B ..atata gratinada..........................

Batata sauté.......................................

Batata ao molho de alecrim....

Purê de batata...................................

Legumes no vapor...........................

Farofa de dendê.............................

Salada Mista.....................................

584-

588-

589-

736-

603-

292-

295-

Filé de Linguado 580g........

Filé de salmão 580g..............

Filé de namorado 580g.....

Filé de cherne 580g............

Filé de badejo 580g..............

Posta de Dourado 650g...

Posta de namorado 650g.....

139 -

142 -

640 -

641 -

643 -

141 -

642 -

211 -

146 -

644 -

147 -

148 -

735 -

150 -

149 -

638 -

052 -

R$ 12,00

R$ 24,00

R$ 16,00

R$ 25,00

R$ 18,00

R$ 26,00

R$ 24,90

R$ 15,00

R$ 19,00

R$ 19,00

R$ 22,00

R$ 19,00

R$ 22,00

R$ 18,00

R$ 19,00

R$ 15,00

R$ 29,00

Uma deliciosa combinação de 
arroz com molho cremoso do
cheff com, presunto e ervilhas.
Servido gratinado.

Alface, tomate, cebola e palmito

Monte seu prato
1º Escolha uma das opções dos nossos peixes,

2º Escolha o modo de preparo,

3º Selecione o molho que acompanhará seu prato

Esses valores incluem os passos 1 e 2
 

Passo

1
Escolha o modo de preparo

Filé à Milanesa

Filé Grelhado

molho de amêndoas
molho de camarão
à belle meuniere do cheff

Acrescente um molho 
por apenas: 

 R$ 24,90

Passo

3
Pronto agora é só escolher a sua guarnição!

Passo

2

R$ 69 ,00

R$  89 , 00

R$  98 , 00

R$ 129,00

R$ 129,00

R$  69 , 00

R$  86 , 00

PEIXES E GUARNIÇÃO



Carnes

Frango

Saladas

Medalhão à piamontese..............

Medalhão ao Roquefort..........

Filé mignon grelhado.............

Filé mignon à Parmegiana.....

Picanha Maturada....................

R$ 119,00

R$ 119,00

R$ 119,00 

R$ 109,00

R$ 129,00

129 -

130 -

594 -

595 -

597 -

Thornedor grelhado ao seu gosto, com 
de l ic io s o  m ol ho  m a de ir a  e  ba con .
Acompanha batata frita e arroz à piamontese.

Thornedor grelhado ao seu gosto, coberto
c o m  d e l i c i o s o  m ol h o  r o q u e f ort.
Acompanha batata sauté e arroz.

Filé de frango ao catupiry.......

Filé de frango à milanesa.........

Filé de frango à parmegiana...

Grelhado...........................................

133 -

134 -

300 -

602 -

Acompanha Arroz e batata frita.

Acompanha arroz e purê.

Infantil

Filé de peixe grelhado................

Filé de frango à milanesa.........

Filé mignon grelhado...............

135 -

137 -

138 -

Os pratos infantis podem ser acompanhados 
de arroz e batata frita ou purê.

Caesar..................................................

Caesar Especial............................

631 -

670 -

Delicioso filé mignon grelhado ao seu 
gosto, com os temperos do cheff. Acompanha 
arroz, fritas e farofa.

Um seleto filé empanado, coberto com molho
de tomate do cheff e uma generosa porção
de queijo gratinado. Acompanha arroz e purê

Suculenta picanha grelhada. 
Acompanha arroz, fritas, farofa e 
molho à campanha.

Acompanha arroz e purê.

Acompanha arroz, e legumes no vapor.

Tradicional salada com adicional de  
Carne, Frango, Camarão ou Peixe. A sua escolha.

R$ 34,00

R$ 34,00

R$ 34,00

R$ 79,00

R$ 79,00

R$ 79,00

R$ 79,00

R$ 26,00

R$ 36,00



R$ 24,90309 -

Cerveja de trigo - opaca 
5,5% Alc. - Alta fermentação

Origem: Alemanha - Garrafa 500ml

Paulaner Hefe-Weissbier

Cervejas Especiais

R$ 10,90365 -

Cerveja de trigo Amarelo Turvo–4,8% Alc. 
Alta fermentação–Origem:Blumenau SC 

Garrafa 355ml

Eisenbahn Weizenbier

R$ 10,90365 -

Cerveja Ale – Dourado  – 8,5% Alc.
Baixa fermentação

Origem: Blumenau SC-long Neck 355 ml

Eisenbahn Strong Golden

R$ 10,90365 -

Cerveja Pilsen - Dourado Claro
 4,8% Alc. - Baixa fermentação

Origem: Blumenau SC - long Neck 355 ml

Eisenbahn Pilsen

R$ 19,90699 -

Cerveja Dunkel - Cor Escura 
5,5% Alc. - Alta fermentação

Origem: Teresópolis rj – 600 ml

Therezópolis Ebenholz

R$ 19,90700 -

Cerveja Ale- Dourado Intenso
5,5% Alc. - Alta fermentação 

Origem: Teresópolis rj – 600 ml

Therezópolis Elfenbein

R$ 19,90701 -

Cerveja Witbier - Coloração Pálida
4,5% Alc. - Baixa fermentação

Origem: Teresópolis rj – 600 ml

Therezópolis Or Blanc

R$ 9,90696 -

AMERICAN LAGER - Amarelo Claro
4,6% Alc. - Baixa Fermentação

Origem: México- Long Neck 355ml

Corona

R$ 19,90697 -

Cerveja puro malte - Amarelo
5% Alc. - Baixa fermentação

Origem:Teresópolis rj - Garrafa 600ml

Therezópolis Gold

R$ 24,90168 -

Cerveja Pilsen– amarelo intenso – 5% Alc.
Baixa fermentação – Origem: Uruguai

Garrafa 960ml

Norteña



Refrigerante..................................................                                                                                                

Ice Tea..........................................................                                                                                                                               

Água mineral... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                                                                         

Água com gás..........................................                                                                                                                     

H2O..................................................................                                                                                                                                        

Sucos ...............................................................                                                                           

Sucos Especiais............................................

M a t e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                                                                                            

Café expresso...... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Café com chantilly..............................

5 0 2  -

5 0 3  -

5 0 4  -

5 0 5  -

5 0 6  -

1 6 3  -

6 0 9  -

5 0 7  -

2 6 6  -

6 1 1 -

Bebidas 

Chopp Brahma...........................................

Chopp Stella (consulte disponibilidade).

Chopp Brahma Garotinho.................

Budweiser...............................................

Malzbier.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Heineken..................................................

Stella Artois......................................

Cerveja sem Álcool................................

Chopp 

Cervejas

R $  6 , 2 0

R $  6 , 9 0

R $  4 , 9 0

R $  4 , 9 0

R $  6 , 9 0

R $  7 , 0 0

R $  8 , 0 0

R $  6 , 9 0

R $  4 , 9 0

R $  6 , 5 0

1 6 5  -

1 6 7  -

3 5 7  -

1 6 9  -

2 7 6  -

2 8 4  -

6 4 5  -

3 3 4  -

R $  6 , 9 0

R $  8 , 5 0

R $  5 , 5 0

Caipirinha 51...................................................                                                                                                                                                                                                                                                                             

Caipisaquê.......................................................

Caipivodka Smirnoff..................................

Caipivodka Absolut....................................

Coquetel de fruta......................................

Cuba libre.................................................

Margarita.......................................................

Mojito...............................................................

Pina colada.....................................................

Saquê..................................................................

Drinks 

1 8 4  -

2 1 5  -

1 8 5  -

1 8 6  -

2 1 6  -

1 9 0  -

1 9 2  -

1 9 1  -

1 8 9  -

4 7 9  - 

Red label......................................................

Black label..................................................

Bagaceira.....................................................

Conhaque Domecq.................................

Tequila...............................................

Stinhaeger.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Frangelico..................................................

Cointreau...................................................

Licor 43.........................................................

Vinho do porto........................................

Amarula....................................................

Cassis.............................................................

Whisky

Aperitivos

Licores

1 8 2  -

1 8 3  -

2 0 0  -

2 0 1  -

2 0 2  -

6 2 1  -

1 9 4  -

1 9 5  -

1 9 6  -

1 9 7  -

1 9 8  -

1 9 9  -

Coquetel de frutas

(Morango,  abacaxi  c/hortelã)

R $  8 , 9 0

R $  8 , 9 0

R $  8 , 9 0

R $  8 , 9 0

R $  8 , 9 0

R$ 14,90

R$ 18,90

R$ 17,90

R$ 24,90

R$ 16,00 

R$ 14,90

R$ 17,90

R$ 16,90

R$ 16,90

R$ 14,90

R$ 18,00

R$ 29,00

R$ 14,90

R$ 14,90

R$ 14,90

R$ 14,90

R$ 18,90

R$ 18,90

R$ 18,90

R$ 18,90

R$ 18,90

R$ 18,90



JAPA
Aperitivos - Rodízio - Combinados 

Japonês
A partir das 18:00 hrs

Carpaccio (16 peças)Sunomono

Kani.....................................................................

Salmão.............................................................

Polvo.... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

3 9 9  -

4 0 0  -

6 1 4  - 

R $  9 , 9 0

R$  11 , 90

R$  12 , 90

Salmão......................................................... 

Addock Defumado....................................

4 0 5  -

4 8 2  - 

R$  26 , 90

R$  29 , 90

salada de pepino à vinagrete acompanha molho shoyu c/ limão
ou teriyaki, gergelim e cebolinha.

Salmão............................................................... 

Peixe Branco.....................................

Atum. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Addock Defumado...................................

Tataki

4 0 2  -

4 0 3  -

4 0 1  - 

4 8 1  -

R$  23 , 90

R$  23 , 90

R$  23 , 90

R$  24 , 90 

Frango.......................................................

Camarão.......................................................

Carne............................................................

Lula......................................................

4 1 3  -

4 0 9  -

4 1 2  -

4 1 0  -

R$ 10,90

R$ 12,90

R$ 12,90

R$ 10,90

 

espetinho c/ molho teriyaki (2 unid.)pedacinhos de peixe c/ cebolinha
e gergelim

Yakitori



Harumaki Doce

Salmão...............................................664 - R$ 29,90

Sashimi Crocante

Atum.......................................................

Salmão....................................................

Peixe branco.........................................................

Addock defumado.............................

414 -

415 -

416 -

483 -

R$ 13,90

R$ 13,90

R$ 13,90

R$ 15,90

 

Fatias de peixe cru.
Sashimi (5 peças)

Sashimi (10 peças)

Atum........................................................

Salmão................................................... 

Peixe Branco...............................

Addock Defumado.........................

417 -

418 -

419 -

484 - 

R$ 23,90

R$ 23,90

R$ 23,90

R$ 28,90

 

Fatias de peixe cru.

Fatias de peixe cru enrolados na alga e fritos com 
farinha crocante. servido c/ molho teriyaki.

Legumes...................................................

Frango c/ Catupiry..........................

Camarão c/ Catupiry....................................

407 -

615 -

408 -

R $  5 , 9 0

R $  6 , 5 0

R $  6 , 5 0

Harumaki
Acompanha molho agridoce.

Salmão....................................................

Atum.......................................................

420 -

421 -

R$ 25,90

R$ 25,90

Sashimi Roasted (10 peças)
Fatias ligeiramente grelhadas
com teriyaki, gergelim e cebolinha. 

Chocolate.............................................

Chocolate Branco..........................

Banana c/ Doce de Leite..............

Chocolate c/Banana......................

Nutella............................................................

457 -

658 -

456 -

660 -

659 -

R $  5 , 9 0

R $  5 , 9 0

R $  5 , 9 0

R $  5 , 9 0

R $  7 , 0 0

Sushi (2 Unid.) 

Kani......................................................................

Salmão Skin...................................................

Salmão.........................................................

Atum.........................................................

Peixe Branco.................................................

Camarão........................................................

Addock Defumado....................................

425 -

427 -

422 -

423 -

424 -

426 -

480 -

R $  6 , 0 0

R $  6 , 0 0

R $  6 , 0 0

R $  6 , 0 0

R $  6 , 0 0

R $  6 , 0 0

R $  7 , 0 0

Fatias de peixe cru sobre o arroz.

Makimono (10 peças) 

Atum.................................................................

Salmão...................................................................

Camarão...........................................................

4 60  -

461  -

462  -

R$ 15,90

R$ 15,90

R$ 15,90

(maki) arroz por dentro do Makimon.
Sem cream Cheese

Philadélfia Roll (10 peças) 
Camarão...........................................................

Salmão...................................................................

Salmão Skin.............................................................

6 13  -

459  -

626  -

R$ 16,90

R$ 16,90

R$ 16,90

Hot Philadélfia (10 peças) 
Camarão...........................................................

Salmão................................................................... 

Salmão Skin.............................................................

4 67  -

464  -

627  -

R$ 18,90

R$ 18,90

R$ 18,90



Uramaki (8 peças)

470  -

469  -

471  -

472  -

473  -

623  -

Califórnia Roll............................................

Salmão skin......................................................

Atum........................................................................

Salmão.................................................................

Camarão...............................................................

Philadélphia................................................

Roll com arroz por fora. 

Hot Philadélfia Crocante (10 peças)

Camarão...........................................................

Salmão................................................................... 

Atum...............................................................

6 50  -

465  -

651  -

Hot Philadélfia Especial (10 peças) 

Camarão...........................................................

Salmão...................................................................

Atum..............................................................................

6 29  -

468  -

630  -

Haruhot (10 peças)

Camarão...........................................................

Salmão................................................................... 

Atum...............................................................

6 52  -

633  -

632  -

Makimono enrolado na
massa de harumaki frito.

Jou Ebi....................................................

Salmão Crispy....................................

702 -

703 -

Cream cheese envolto por salmão 
ligeiramente grelhado, por cima camarão,
molho teriyaki e cebolinha.

Arroz envolto por salmão, por cima
cream cheese, alho poró frito e teriyaki.

Especiais (6 peças)

R$ 15,00

R$ 15,00

R$ 15,00

R$ 15,00

R$ 15,00

R$ 16,90

R$ 20,90

R$ 20,90

R$ 20,90

R$ 22,90

R$ 22,90

R$ 22,90

R$ 19,90

R$ 19,90

R$ 19,90

R$ 22,90

R$ 22,90

Hot philadélfia com salmão, camarão ou atum
com cream cheese extra por cima.

Temaki

Salmão Simples...........................................

Philadélphia.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

hot Philadélphia..............................

hot Philadélphia crocante...........

Hot especial c/ alho poró crispy.........

4 39  -

452  -

441  -

443  -

442  -

R$ 16,90

R$ 17,90

R$ 18,90

R$ 19,90

R$ 20,90

Cone Salmão

Atum Simples..............................................

Philadélphia......................................

hot Philadélphia............................

hot Philadélphia crocante.. . .

hot especial c/alho poró crispy...........

4 34  -

435  -

436  -

447  -

437  -

R$ 16,90

R$ 17,90

R$ 18,90

R$ 19,90

R$ 20,90

Cone Atum

Camarão Simples....................................

Philadélphia...........................................

hot Philadélphia................................

hot crocante.......................................

hot especial c/ alho poró crispy..........

4 28  -

429  -

430  -

432  -

431  -

R$ 16,90

R$ 17,90

R$ 18,90

R$ 19,90

R$ 20,90

Cone Camarão

Frango..... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Carne......................................................

Camarão..................................................

Misto. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

4 76  -

475  -

477  -

625  -

R$ 29,90

R$ 29,90

R$ 29,90

R$ 32,90

Yakissoba



Combinado 24 peças

R$ 53,00448 -

Combinados:

 

10 sashimi salmão
6 sushi salmão
4 hot Philadélphia 
4 Philadélphia 

Combinado 26 peças

R$ 62,00449 -

2 sushi camarão
4 sushi atum 
4 sushi salmão
4 sushi peixe branco

Combinado 19 peças

R$ 42,00492 -

4 Hot Philadélphia
4 Philadélphia
5 SASHIMI DE SALMÃO
2 SUSHI SALMÃO
2 SUSHI ATUM
2 SUSHI SALMÃO SKIN

2 kani
2 salmão skin
8 hot Philadélphia

Combinado 22 peças

R$ 43,00491 -

8 Hot Philadélphia
8 Philadélphia
2 SUSHI SALMÃO
2 SUSHI ATUM
2 SUSHI SALMÃO SKIN

Combinado 57 peças

R$ 115,00454 -

10 sashimi salmão
5 sashimi de atum
6 sushi salmão
6 sushi atum
3 sushi salmão skin
3 sushi de camarão 

Combinado 65 peças

R$ 140,00455 -

10 sashimi salmão
10 sashimi atum
10 sashimi branco
3 sushi salmão
3 sushi atum 
3 sushi camarão

4 makimono de atum 
4 califórnia 
4 hot de salmão 
4 philadélphia  
4 hot de camarão

3 sushi peixe branco
3 sushi kani
8 hot de salmão
8 Hot de camarão 
4 califórnia 

Combinado 31 peças

R$ 68,90450 -

5 sashimi salmão
5 sashimi de atum 
3 sushi salmão
3 sushi de atum 

3 sushi peixe branco 
8 Hot Philadélphia
4 Philadélphia 

Combinado 40 peças

R$ 84,00451 -

(sushi, sashimi, makimonos, huramaki) 
Monte seu combinado com 40 peças. 
Limitando-o em 20 peças de sashimi. 
Makimonos e uramakis devem ser 
pedidos de 4 em 4 unidades.
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